
GELATI & DOLCI

Gelato	 8
Glaces & sorbets maison

Pastiera	 8
Pastiera Napolitaine & sorbet au Limoncello di Sorrento

Frutta & Ricotta	 8
Fruits de saison & fromage Ricotta

Sbrisolona	 9
Tarte aux amandes, fruits rouges & glace au caramel

Tiramisu	 9
Tiramisu NoLita

Fragola	 12
Fraises, glace à la vanille Bourbon  
& vinaigre balsamique traditionnel

Cioccolato	 12
Pour les amateurs de chocolat…

ANTIPASTI & INSALATE

Mozzarella	 12
Mozzarella di bufala Campana, tomates Cœur de bœuf & basilic

Antipasto NoLita	 14
Assortiment de légumes grillés & scamorzine aux olives

Carpaccio	 18
Carpaccio de veau Piémontais, sauce délicate 
à la Moutarde & Parmesan

Prosciutto	 18
Jambon de Parme 24 mois d’affinage Ruliano & melon

Rucola	 8
Salade de roquette & Parmesan

Panzanella	 14
Grande salade : asperges, concombres, 
tomates cerise Pachino, oignons de Tropea

Estate	 14
Grande salade : pousses d’épinard, carottes, tomates, 
courgettes, radis rouge, dés de Pecorino, vinaigrette au basilic

PANINI, PIADINE & FOCACCE

Stracchino & Rucola	 11
Piadina Romagnola au fromage Stracchino & roquette

Caprino	 12
Pain ciabatta, fromage de chèvre & légumes grillés

Parma & Rucola	 13
Piadina Romagnola au jambon de Parme 24 mois d’affinage  
Ruliano & roquette

Cotoletta	 14
Pain ciabatta, milanaise de poulet, tomates & pousses d’épinard

Focaccia	 14
Focaccia farcie de mortadella & crème d’artichaut

Nolita Burger	 16
Bun’s, viande de boeuf salée, courgettes grillées & parmesan

PIZZE

Margherita	 12
Tomate, fior di latte & basilic

Dell’orto	 13
Tomate, fior di latte & légumes grillés

Parma	 15
Fior di latte & Jambon de Parme 24 mois d’affinage Ruliano

Bresaola	 15
Tomate, fior di latte, Bresaola, roquette & parmesan

COCKTAILS DE FRUITS & LEGUMES	

Ace	 8
Carotte, citron & orange	

Stimolante	 8
Pomme verte, pêche & gingembre

Nutriente	 8
Fenouil, pamplemousse rose & framboise

Dietetico	 8
Ananas, concombre & menthe

Classico	 8
Pastèque & fruits rouges

Italiano	 8
Tomate & Orange

Frulatti… 
savoureux mélange glacé de fruits et de lait	 10
Ananas Victoria & fraises des bois

Mangue & pomme Granny Smith

Pêche Nectarine & rhubarbe

Cerises Napoléon & Kiwi

Banane & fruits de la passion

SOFTS

Vittel, San Pellegrino - 50cl	 5

Surgiva Stille ou Frizzante - 25cl	 4

Surgiva Stille, mossa ou Frizzante - 75cl	 8

Il vero Chinotto - 33cl	 5

Limonade gazzosa Lurisia - 33cl	 5

Coca-cola classique, light ou zéro - 33cl	 5

Jus de fruits - 20cl 	 5

Schweppes, Orangina - 25cl	 5

Perrier - 33cl	 5

BIRRE	

Peroni Nastro Azzurro bouteille - 33cl 	 6

Heineken bouteille - 33cl	 6

LA COLAZIONE

Espresso	 3

Latte macchiato	 4

Cappuccino	 5

Chocolat chaud	 5

Orange, citron ou pamplemousse pressé	 6

Cornetti	 3
Petit croissant fourré : chocolat-noisette, crème  
ou confiture d’abricot

Croissant	 3

Pane e Nutella	 5
Corbeille de petits pains maison & Nutella

Frutta	 5
Salade de fruits frais

MENU COLAZIONE	 9
Cappuccino ou chocolat chaud
Orange pressée
Cornetto au choix

IL CAFFE 

Espresso Lavazza 	 3

Deca	 3

Latte macchiato	 4

Cappuccino	 5

Chocolat chaud	 5

LE SPECIALITA LAVAZZA

Crema espresso sorbetto 	 6

Mokaccino 	 6

Espresso crema 	 6

Iced Cappuccino 	 6

Tandem 	 6

Iglu	 6

THES

Sélection de thés et infusions Dammann Frères 	 4
Noir, 4 fruits rouges, Lapsang Souchong, Ceylan,
Vert de chine, Jasmin, tisane, verveine, camomille

Le chef pâtissier vous propose chaque jour
une sélection exclusive de pâtisseries

Toutes nos viandes bovines sont d’origine U.E.,
leur traçabilité est à votre disposition.

Prix nets en Euros - Service compris
TVA 19,6 % pour les alcools et 5,6 % pour les mets.



CHAMPAGNES, PROSECCO ET SPUMANTE
à la coupe - 10cl

Prosecco di Conegliano Carpene Malvolti 	 8

Spumante Ferrari Max Brut	 10

Spumante Perla rosé Martini	 12

Bellini - 12cl	 12
Jus de pêche blanche & Prosecco di Conegliano

Bruno Paillard brut Première Cuvée	 12

Billecart Salmon extra brut 	 14

Billecart Salmon brut rosé 	 18

Duo de Champagne 	 12

& crème de fruits Merlet - 12cl	
Fraise des bois, framboise, poire, cassis, mûre, pêche

LES VINS au verre - 12cl	

VIN ROUGE

Donna Marzia IGT 2007 Conti Zecca	 5

Dolcetto d’Alba DOC 2007	 6

Il Ducale IGT 2007 Ruffino	 8

Merlot IGT 2005 San Leonardo	 8

Chianti Classico DOC 2006 Rocca di Castagnoli	 7

Aglianico del Vulture DOC 2006 D’Angelo	 6

Nero d’Avola IGT 2007 Feotto dello Jato	 8

VIN BLANC

Pinot Grigio Sudtirol DOC 2007 Kellerei Tramin	 5

Chardonnay di Sicilia IGT 2008 Mandrarossa	 7

VIN ROSE

Alba Rosa IGT 2007 Feotto dello Jato	 5

Pinot Grigio Blush IGT 2008 Cav It	 6

 

Ouvert tous les jours de 8h à 2h

2 rond-point des Champs-Elysées - 75008 Paris
1 avenue Matignon - 75008 Paris

L’ APERITIVO ALL’ITALIANA 

L’aperitivo all’italiana de 18h à 20h30
Nous vous proposons chaque jour à l’heure de l’apéritif une 
sélection de Stuzzichini comme en Italie…

APERITIVI & COCKTAILS	

Americano	 8
Martini Rosso, Campari , Noilly Prat

Negroni	 8
Martini Rosso, Campari, Gin

LE Spritz à l'Aperol	 10
Eau de Seltz, Aperol, Spumante

Bacardi Mojito	 12
Rhum Bacardi Superior, Eau de Seltz, jus de citron vert, 
feuille de menthe & sucre de canne

Bombay Tonic	 12
Bombay Sapphire, Tonic, citron vert

Grey Goose Cosmopiltan	 12
Grey Goose l’Original, triple sec, jus de citron vert, 
jus de cranberry

Manhattan	 12
Whisky Canadian Club, Martini Rosso, Angostura Bitter

Godfather	 13
Whisky, Amaretto

MARTINI en COCKTAIL

Martini Rosato Pink	 12
Martini Rosato, citron vert, menthe, sucre de canne, 
eau gazeuse

Martini Rosso Berry	 12
Martini Rosso, jus de cranberry, vodka, menthe fraiche

Martini Bianco Shine	 12
Martini Bianco, citron jaune, menthe, soda citron

Le Martini Gourmand	 15
Un Martini en cocktail au choix  
accompagné de stuzzichini du jour

LES CREATIONS NOLITA

Nolita	 12
Aperol, Cointreau, Jus d’orange & Grenadine

Nuvola	 12
Cointreau, Limoncello, Gin, Martini Rosso

Italy Experience	 12
Martini Dry, Martini Rosso, Gin & crème de Fraises des Bois

ALCOOLS

Martini Gold - 5cl	 12

Martini Rosato, Rosso ou Bianco - 5cl 	 8

Campari, Aperol - 5cl 	 8

Gin - 4cl 	 10
Bombay Sapphire, Tanqueray

Vodka - 4cl 	 10
42 Below, Grey Goose, Sky, Ciroc, Belvédère

Whisky - 4cl	 8
Glen Deveron 10 ans, Jack Daniel’s, Oban, Dewars 12 ans,  
Aberfeldy 12 ans

Whisky - 4cl	 14
Dewars White Label, Dewars Signature, Jura, Nikka,  
The Glenrothes, Monkey Shoulders, Hudson

Baileys	 8

Marsala, Brigantino, Porto blanc ou rouge	 8

Liqueur Chambord, Hpnotic	 12

GRAPPE & DIGESTIVI au verre - 4cl

Grappe Bianca Carpene Malvoti	 8

Grappe Monovitigno Bertagnoli	 12
Mazermino, Chardonnay, Cabernet, Pinot nero, Terodelgo, 
Traminer

Grappe Nonino
Optima, Sauvignon, Malvasia, Moscato, Merlot, Tocai	 12
Picolit, Verduzzo, Schiop pettino	 16

Grappa di Sassicaia	 16

Grappa di San Leonardo	 16

Grappa di Ornellaia	 16

Amaro Averna, Ramazzotti, Lucano, Cynar 	 8

Amaro, poire ou prune Nonino	 10

Tagliatella B.Nardini	 8

Eau de vie Fragolino Bertagnoli	 12

Amaretto di Saronno, Limoncello, Sambuca 	 8

Cognac VSOP, Armagnac, Calvados,	 8 
Get 27 ou 31

Hennessy fine de Cognac	 12

Otard XO	 16

Hennessy XO	 16

Courvoisier XO	 16
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. 

A consommer avec modération.


